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Hex vom Dasenstein

Spatburgunder Rotwein - Barrique
Beerenauslese

Ein edelsliRes Weinerlebnis, wirkt wie eine sanfte Verfiihrung, sinnlich und nachhaltig.

Produkteigenschaften

Jahrgang: 2015

Rebsorte: Spétburgunder
Qualitét: Beerenauslese
Geschmacksrichtung: mild

Region: Ortenau / Baden
Inhalt: 0,3751
Verschlussart: Naturkork
Alkoholgehalt: 125 % Vol.
Restzucker: 86,3 g/l

Saure: 6,8 g/l
Trinktemperatur: 6-10°C
Terroir: Lockerer, mineralischer Granitverwitterungsboden

Wein aus Deutschland | Enthalt Sulfite

Char akteristik

Unsere edel silfen Weine sind ein Highlight, das es nicht jedes Jahr gibt. Wenn die Witterung im Spdtsommer und Herbst ginstig ist
und die goldene Herbstsonne die Reben rund um den Dasenstein erstrahlen |&sst, kénnen die Trauben langer reifen und zusétzliche
SiRe entwickeln. Aus dieser spéten Ernte entstehen unsere edel stif3en Schétze, die sich hervorragend als Dessertweine eignen.

Weinbeschreibung

Nur die edlen und hochreifen Beeren von ausgesuchten Trauben verdienen das Pradikat Beerenauslese. Diese Spatburgunder Rotwein
Beerenauslese Barrique ist eine Besonderheit fir Feinschmecker, sehr korperreich und vollmundig, erfreut durch ihre SiRe und
Wérme, liebt rote Friichte und Schokolade. Eine Vollkommenheit hochsten Weingenusses, die auch nach vielen Jahren noch ein
besonderes Geschmackserlebnis bietet.

Speiseempfehlung
Aperitif & Desserts mit dunklen Frichten und Schokolade
Rebsorte

Spétburgunder (frz. Pinot Noir) ist die edel ste Rotweinsorte des geméaliigten Klimas und ist seit tiber 1000 Jahren in Baden zuhause.
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Sieist seit Jahrzehnten die Hauptsorte der Ortenau, so auch in Kappelrodeck. Im Weinbau ist Spatburgunder sehr pflegeintensiv und
braucht warme, aber nicht zu heif3e Lagen. Aus der blauen Traube mit hellem Fruchtfleisch lassen sich bei niedrigen Ertréagen und
perfekter Reife dichte, tanninreiche Rotweine erzeugen, welche eine lange Lagerfahigkeit aufweisen, aber auch samtig-weiche
Rotweine bringt diese Sorte hervor. Seine Klasse und Vielseitigkeit driickt die Sorte am eindrucksvollsten dadurch aus, dass ausihr
im Burgund die teuersten Rotweine der Welt erzeugt werden.

W einaushau

Selektive Handl ese von einzelnen, gesund eingeschrumpften Beeren; langsame Maischegérung, Abstoppen der Garung durch
Abpressen und anschlieffende Kiihlung zum Erhalt der verbleibenden, natiirlichen Restsiil3e, Reifung zunéchst im Edelstahltank und
anschlief3end mind. 12 Monate im kleinen Eichenhol zfass.
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