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Aol | Qualitatswein
B

Ein aromatischer, frischer WeiRwein mit blumigem Bukett.

Produkteigenschaften
Jahrgang: 2022
Rebsorte: Traminer
Quialitét: Qualitatswein
Geschmacksrichtung: mild
Region: Ortenau / Baden
Inhalt: 11
| Verschlussart: Drehverschluss
- _ Alkoholgehalt: 12,0 % Vol.
Restzucker: 26,89/l
Oberfkﬁifcher Saure: 4,7 g/l
e Trinktemperatur: ~ 6-10°C
Terroir: Granitverwitterungsgestein
TRAMINER
—— Wein aus Deutschland | Enthalt Sulfite

Charakteristik

Die Collection Oberkirch ist die Grof¥familie unserer Weine aus tiberwiegend klassischen Rebsorten und in verschiedenen
Geschmacksrichtungen. Diese Weinlinie steht fur “Original” und “Regiona”. Die Collection Oberkirch steht auch fir Vielfalt: die
Vielfalt unserer Winzer, der Rebsorten und der einzelnen Parzellen, wo sie wachsen, sowie die vielfaltigen Mdglichkeiten des
Ausbausim Keller. So findet sich hier fiir jeden und jede Gelegenheit mit Sicherheit der passende Wein.

Der Traminer ist der Zwillingsbruder das Gewiirztraminers und wird in der Ortenau auch Clevner genannt. Auch er ist ein
Rosenkavalier, Uppig ausgestattet mit Aromenvielfalt und Exotik, aber der Collection Oberkirch Traminer Qualitétswein ist auch ein
echter ,, Schwarzwal der”. Denn, im Gegensatz zum GewdUrztraminer, besitzt er eine typische rauchig-herbe Note. Damit passt er zu
einem zinftigen Vesper mit gerducherter Wurst und Schwarzwéal der Schinken geradezu ideal.

Weinbeschreibung

Im Glas présentiert er sich in leuchtendem Goldgelb; im Bukett dezenter Rosenduft, Nelken und Muskatwirze, ergdnzt um Aromen,
die an Schwarzwal der Schinken erinnern; am Gaumen harmonieren Honigstif3e, feine Gewirznuancen und Ananasfrucht im
Zusammenspiel mit einer zarten Saurestruktur; opulenter und facettenreicher Nachhall.
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Winzer
Speiseempfehlung

Aperitif, asiatische Gerichte, Curries, Ganseleberpastete, Gerauchertem, kréftiger Kése und Késegebéack, Gugelhupf, Sorbets

Rebsorte

Der Traminer ist ein Klon des Gewdrztraminers und zahlt weinrechtlich als dieselbe Rebsorte. Nur in der Ortenau wird zwischen dem
GewdUrztraminer und dem Traminer unterschieden. Die Unterscheldung? Ganz einfach: Traminer - eine Rose; GewUrztraminer - ein
Strauf? Rosen.

Weinausbau

Mehrere Stunden Maischestandzeit, anschlief3end langsame, schonende Garung des Mostes im Edelstahltank bei einer Temperatur
von 17 — 19 °C, anschlief3ende Reifung des Jungweines auf der Feinhefe.




