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Ein aromatischer Wein mit ausgepragten Diiften nach Rosen und Nelken.

Produkteigenschaften

Jahrgang: 2022

Rebsorte: Gewdrztraminer
Quialitat: Auslese
Geschmacksrichtung: mild

Region: Ortenau / Baden
Inhalt: 0,751
Verschlussart: Drehverschluss
Alkoholgehalt: 11,5% Val.
Restzucker: 69,0 g/l

Saure: 514dl
Trinktemperatur: 6-10°C
Terroir: Granitverwitterungsgestein
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Charakteristik

Die Collection Oberkirch ist die Grof¥familie unserer Weine aus tiberwiegend klassischen Rebsorten und in verschiedenen
Geschmacksrichtungen. Diese Weinlinie steht fur “Original” und “Regiona”. Die Collection Oberkirch steht auch fir Vielfalt: die
Vielfalt unserer Winzer, der Rebsorten und der einzelnen Parzellen, wo sie wachsen, sowie die vielfaltigen Mdglichkeiten des
Ausbausim Keller. So findet sich hier fur jeden und jede Gelegenheit mit Sicherheit der passende Wein.

Der Collection Oberkirch Gewdrztraminer Auslese ist Uppig ausgestattet mit Aromen und geht gerne verschwenderisch mit ihnen um.
Typischerweise tritt er als stiler Verfihrer zum Aperitif oder Dessert auf, aber auch als Speisebegleiter fir die asiatische K iche oder
fur kréftige Kéase ist er ideal.

Weinbeschreibung

Beim ersten Schluck offenbart dieser Wein eine faszinierende Vielfalt an Aromen, die die Sinnein eine reiche, duftende Welt
entfhren. Die Nase wird von einem intensiven und verlockenden Bouguet durchdrungen, das Noten von Rosenbl (iten, Litschi,
exotischen Fruichten wie Mango und Ananas, Gewtlrzen wie Ingwer und Nelken sowie einem Hauch von Zitrusfriichten miteinander
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verwebt.

Der erste Eindruck auf der Zunge ist von einer seidigen Textur geprégt, die den Gaumen sanft umschmeichelt. Die Siif3e des Weins,

die aus der spéten Lese der Trauben resultiert, ist présent, jedoch perfekt ausbalanciert, sodass sie nicht (berméaliig erscheint. Die
ausgewogene Séure trégt dazu bei, die SiiRe in Schach zu halten und dem Wein eine erfrischende Lebendigkeit zu verleihen.

Speiseempfehlung

Die Gewdrztraminer Auslese bietet ein intensives und sinnliches Geschmackserlebnis, das anspruchsvolle Weinliebhaber zu schétzen
wissen. Er eignet sich perfekt als Begleiter zu Desserts mit exotischen Friichten, kréftigen K&sesorten oder als Aperitif, der die Sinne
auf eine aromatische Reise mitnimmt.

Rebsorte

Der Gewdrztraminer gehdrt zu den dltesten Rebsorten der Welt und hat als bukettreiche (Wildrosenduft!) Rebsorte internationale
Verbreitung. Die niedrigen Ertrége und hohen Lageanspriiche machen den Gewdrztraminer dennoch zur Raritét. Nur in der Ortenau
wird zwischen dem Gewrztraminer und dem Traminer unterschieden. Die Unterscheidung? Ganz einfach: Traminer - eine Rosg;
Gewdrztraminer - ein Straul3 Rosen.

W einausbau

Mehrere Stunden Maischestandzeit, anschlief3end langsame, schonende Garung des Mostes im Edelstahltank bei einer Temperatur
von 17 — 19 °C, anschliefRende Reifung des Jungweines auf der Feinhefe.
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